
焼津魚センター公式HP 清水魚市場 河岸の市公式HP

焼津さかなセンター 清水河岸の市

東名ICからも近く、水産加工店がひしめく”焼津”の一大

観光地！！場内は活気に満ち、威勢の良い売り子さんの

声に元気をもらえます(^^♪

新鮮で美味しい魚を気軽に食してほしい！そんな想いを

持った仲卸業者たちの集まり。

年間１００万人以上が来場する”清水港地元の台所”は鮮度

と味はもちろん、値段の安さにビックリ💛
山水 さんすい

極み海鮮丼￥2,000-

センター内で一番行列ができているお店として

有名な”山水„一押しの極み海鮮丼はウニ・イクラ

カニ・マグロ・旬の魚介が贅沢にたっぷり♡

この値段は市場ならではです。

魚市場食堂 まぐろいっぱい丼￥1,020-

まぐろ館２階にある、清水魚市場直営店。

一番人気の”まぐろいっぱい丼„はストップというまで

丼にまぐろを盛りつけ続けてくれるという、マグロ

好きにはたまらないメニュー♪コスパも最高です！！まぐろ一本

焼津のマグロと駿河湾の近海魚を中心とした本格的

なお寿司や丼を味わえるお店です。レーンにって

回転しているお寿司は全てワサビ入りなので、

お子様用はオーダーでお願いするといいですよ♪

おがわ

しみずみなと刺身定食￥2,600-

１時間以上の行列は当たり前という大人気店！！

売りはなんといっても分厚いマグロ。

数量限定の”しみずみなと刺身定食”はご飯に乗せ

ればオリジナルの海鮮丼に。
大魚1号店 マグロメンチ￥150-

静岡ならではの特色あふれるご当地ソフトや

お土産が買えるお店！！

その他メニューで人気なのはマグロメンチカツ。

静岡ならではということでお土産に買っていく人も

多いとか。

勝男屋

勝男屋が誇る”だし”をベースにしただし天むす

や、だしうどんが人気のお店。海鮮ものが多い中

静岡らしさを味わえる１品です。

だし天むす￥380-

とうふや上野

河岸の市の中にお豆腐や！？と驚く方も多い

ですが、上野のお豆腐は釜で蒸して作るので

アツアツで、更に国産大豆とにがりを使用し

ている無添加なので、赤ちゃんの離乳食にも

安心して使えるととても人気があります。

お惣菜類はもちろん、オリジナル豆乳を使ったデザート類も美味しいと

評判です✨

http://www.sakana-center.com/
http://kashinoichi.com/

